ELBBLICK

RESTAURANT PENSION ‘& BIERWIRTSCHAFT

urretvorsehlidog

Pillnitzer Elbblick’
Sdbrigener Str. 2
01226 Dresden

Telefon: (0351) 42 482 =2
Telefax: (0351)
E-Mail: info@pillnitzer-elbblick.de
Oder www.pilbnitzer-elbblick.de

Wir haben thinen unsere begehrtesten Biffets zusammengestellt,
Alles ist auch gern individuell und einzeln zusammenstellbar!
Flir mehr Informationen wnd Individuelle Vorsehlige veretnbaren Ste einfach
elnen Termin mit unserem Kichenmelster

Stand: Miirz 2014 Anderungen, Satzungen uno DVMGR{&ML&V vorbehaltew.
Mit Erschelnen elner newen Auflage der Menivorsehliloe erlischt die Qultigkeit der
vorherigen. “Landhotel Dresden
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rlassisches Elbblickbuffet

Lauchcremesuppe mit gebratenen Schinkenstreifen

Hackflelschbillehen
Zwiebel - Senfsteaks
Spanferkelbraten in Rahmsobe
Kasseler in Zwicbelsobe

doazu Sauerkraut, Pariser Karottew,
Schwenkkartoffeln § Kroketten

Schinkeng salamiplatte mit Sahnemeerrettich
Auswahl Hausschlachtenes
Hackepeterpyra mide
Sichslsches Kisebrett

Auswahl versehiedener Landbrote § Bauernbaguette,
Butterpriparation

Kartoffelsalat
Geflagelsalat
Kisesalat
Frischer qurken- und Tomatensalat
Plkanter Rindflelschsalat

Quarkieulchen mit Apfelmus

Rote Gritkze mit vanillesobe
ahveszeitliche Obstplatte

PreLs pro Person € 24,90
Al 20 Personen
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Elbblick Familienbuffet

Tomatencremesuppehen Lt Crémee Fratehe
und Bastlileum

Schwelnegeschnetzeltes i grivnen Pfefferrahim
Schnitzel ,wWiewer Art”
Pllant marinierte Hithinchenschenkel
Sichsiseher Sauerbraten n Rosinensobe

RahmmlschpiLze, Buntes L,eipziger Allerlel, Rotlkohl
Petersilienkartoffeln, Kroketten, KLibe

Braten-Schinken-Platte mit Meervettich
Zwelerlel Lachsplatte mit Dillereme
Deutsehe Kisevariation
Auswahl verschiedener Brot - § Baguette Spezialititen
Butterpriparation

Tomaten - Mozzarellakarussell mit Balsamicoreduletion
Mandarinen Geflitgelsalat
Bermner Kisesalat
Frischer Gurken- und Tomatensalat
Hirtensalat
Matjessalat mit Roter Beete

Apfelstruoel auf Kirschragout
Rote Gritkze mit vanillesobe
Himbeermouse mit welber belgischer Kuvertive

Prels Pro Person € 26,90

Ab 20 Personen
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Pillnitzer Sachsenbuffet

Sichsische Kartoffelsuppe mit gebratenem Bauchspeck

Shchsischer Sauerbraten in samtioer Rosinensode
Stchsisches Senflelsch
Minihaxen Ln Blersobe
Kasseler bn Zwiebelsobe

Shchsische Wickelklibe, Kiduterspliitzle, Rotkraut § Specksauerkraut
Bratkartoffeln mit Majoran, buntes Katsergemiise

Auswahl von Schinken und Braten mlt Sahnemeervettich
Felne Sichslsehe Kiseauswahl
Evlesene Riucherfischauswahl

Auswahl verschiedener Brot § Baguettespezialitiiten
Butterpriparation

Matjessalat , Hausfravwenart”
Stchsischer Rinoflelschsalat
Klassisch marinterter Tomaten § qurkensalat
Stichsischer Kartoffelsalat
Sichsischer qeflitgelsalat
Herzhatten Sulzsalate mit frischen qartenkriiutern

Frischer Obstlorb der Satson

Hausgemachte Ruarkkeulchen mit Apfelmus
Buttermichplinsen mit vanillesobe

PreLs pro Person € 25,90
Ab 20 Personen
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Dawmpfergarten BUffet

t

Klassische Minestrone

lnvoltint vom Schwelnefilet b Sherry Plefferralim
Hihnchenbrustfilet mit Mozzarella gratiniert unod Tomaten - Olivensugo
Z.ackenbarseh ,Ligurische Art” tn Estragonsobe
Saltimbocen Romana
Agnolottl aus dem Plemont mit Peperonata

Roswmarin Kartoffeln
Bastlikum Pesto Gquoceht
Cremiges Steinchampionon Carnarolirisotto

qeschwmolzenem Zuechinl - Auberginengemiise
Junger Plnien Blattspinat
Prinzessbohnen b Lardomantel

C(VO’F)F, Antipasti Auswahl
Vitello tonnato mit Tomatenwmarmelade und Frischiisepraline
Parma Schinken mit Melonentrialog
Erlesene (tallenische Kiseauswahl mit Crisinis
Tomate — Mozzarella wmit Redulktion von altemt Balsamico und
Basilikumpesto
Getriiffelten Spaghettisalat mit mediterranem Gemiise wnol
Parmiglano Regglano

Panna Cotta malt Himbeermark und Limowncello Zabatone
Tlramisu mit Zwergorangenkonfit

Prels Pro Person € 29,90

Ab 20 Personen
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Schlewmer Hochzeitsbuffet

Tomaten — Rinderessenz
mit frischen Gartenkrdutern, Fadenwnudeln Gemiisestrelfen und einem Schuss Sherry

Saltimbocea vom Z.ander in Hummer - Akazienhoniosobe § frischem Dill
Creplnette vom Kalbsritcen bn Spitzmorchel Madetrasobe
Franzssische Matspoulardenbrust im Pancettamantel und Limettensobe
Medaillons vom Schwelnefilet unter der Kriuterhawbe mit Sobe vom
Tasmanischen Bergpfeffer

Kartoffeln mit Pesto vom San Marzano Tomaten und Grand Padano
Zitronen Spaghettinis mit Rucola und Pinienkernen
Gartenkitiuterrisotto mit felner Macadamianuss

Holunderbliten - Karotten, Balsamico-Champignons mit glasierten Schalotten,
Sautierter Mandelbroklkoll
Buntes Ratatoullle mit schwarzen Oliven und Tomaten — Petersilienbutter

variation von Parma,- Servano § Schwarzwillder Schinken

mit felnem Melonentrinlog und Sahneneervettich
Zart rosa gebraten Black Angusrind mit felner Cocktailereme
Lasagne vom Reltischen Lachs und indianer Lachs mit Frischikiise -

Dillgremulata und Rosen vom Schwavzen Hellbutt

Felne Kilseauswahl aus Frankreich, Schwelz uno Osterveich

Mille feuille von Tomate uno Mozzarella wit Aceto Balsamico di Modenn
Butterpriparation, Erlesene Brot und Baguette Auswahl

wildkriutersalat mit Kirschtomaten und gebratenen Black Tiger Garnelen
Hirtensalat mait Chiantl — Holundervinaigrette
Ovangen Walnusssalat mit Sellerie und Passionsfruchtmarinade
Zuckerschoten - Papaya - salat mit gebratenen Austernsaitlingen
Perlzwiebeln und Kirbis — Himbeerdressing,

Dreterlel Mousse von Belgischer Kuvertire mait Ragout vow der
Azerola - Kirsche und Portweln
Creme vow gebratenen Nitssen und Karamell auf Kumguatikonfit im
Schokoklelat
Exotische Obstvariation, fein arvanglert
Prels pro Person € 34,90
A 20 Personen
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Kuchenauswahl

Unsere Hauskownditorel Lst das Tortemstudio
Gaumenschmaus tn Plrna-Liebethal.
Unsere Hausmannskuchen sind selbst gebacken, bel besonderen
winschen beziehen wir diesen vow der Bickerel Gehve.

Torten Hausmannskuchen
Schwarzwillder Kivschtorte Elerschecke
Quark-sahnetorte Pflawmenkuchen
Joohurtfruchttorte Apfelieuchen mit decke
Pfirsischsahne Klecksellkuchen
cassis-vawnille Kirschlkeuchen
Flrst-Puckler-sahne Mohnstreusel
Coppuccinosahine Butterstreusel
Limette-Joghurtsahne Apriiose

Plna Coladatorte oefullter Strewsel
Bratapfelsahnetorte gefullte Nub
Ananassahnge Rhabarber (Saison)
Himbeer-vanillesahne Stachelbeere (Salson)
Mavzipansahne

Passtonsfruchtsahne

Nouwogat

Frankfurter Kianz

Evdbeersahnetorte

Kuppeltorte (verseh. Filluungen)

waldbeerentorte

Zltronencremetorte

Evdbeertorte Gelee oder Salhne
Dazu velehen wiv frische Schlagsahne
sowle verschiedene Kaffeespezinlitiiten aus dem Hause Darboven wnd eln
ausgewihltes Teesortiment der Traditlonsfirma Eilles.
Selbstverstiindlich berlicksichtioen wiv hre ndividuellen Vorstellungen
und besprechen thre Witnsche
bel elner persinlichen Absprache.
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